
 

            

  CARDÁPIO VILLA MANGO 
  

    
  

  ENTRADAS / STARTERS 
  

    
  

  BATATAS FRITAS / POTATOES CHIPS R$ 30,00 
 

ESCALOPINHOS DE MIGNON GRELHADOS R$ 84,00 

  (Batatas fritas, acompanha molho da casa) 
  

(Tirinhas de filé mignon grelhadas com cebola roxa, acompanha fritas ou 
salada) 

  (Potatoes chips, served with house mayo) 
  

(Filet escalope with onions , served with chips or salad)   

  
    

  

  MACAXEIRA FRITA R$ 30,00 
 

CAMARÃO CROCANTE R$ 70,00 

  (Macaxeiras fritas, acompanha molho da casa) 
  

(Camarões empanados na farinha panko servido com molho da casa) 

  (Deep fried cassava, served with house mayo) 
  

(Breaded prawns with panko, served with house mayo)   

  
    

  

  ISCA DE PEIXE R$ 54,00 
 

CEVICHE DE ROBALO (SAZONAL) R$ 82,00 

  
(Filé de peixe branco empanado na farinha panko, servido com maionese da 
casa)  

(Filé de Peixe Robalo em cubos, limão, cebola roxa, pimenta dedo-de-moça 
e salsinha, acompanha torradinhas) 

  (Breaded fish fillet with panko, served with house mayo) 
  

(Robalo fish cubes, lime, onions, red pepper, parsley, served with toasts) 

  
    

  

  DADINHOS DE TAPIOCA R$ 39,00 
 

PÉROLAS DE QUEIJO R$ 43,00 

  
(Cubinhos de tapioca com queijo fritos, servidos com geléia de pimenta e 
abacaxi)  

(Bolinhas de queijo muçarela empanadas na farinha panko)   

  (Fried tapioca cubes with cheese, served with pineaple and pepper jam) 
 

(Cheese balls breaded with panko)   

  
 
 
 

   
  



 

  POLVO MEDITERRÂNEO R$ 77,00 
 

CAMARÃO PRAIANO R$ 68,00 

  
(Tentáculos de Polvo salteados na manteiga de ervas com batatas e tomate 
cereja)  

(Camarões salteados na manteiga de ervas, com toque de limão siciliano e 
alho frito, acompanha torradinhas) 

  (Octopus tentacles fried with herb butter, potatoes and cherry tomatoes) 
 

(Fried prawns with herb butter, lemon and garlic, served with toasts) 

  
    

  

  SALADAS 

  SALADA CAMARÃO R$ 76,00 
 

SALADA VEGGIE R$ 46,00 

  
(Mix de folhas frescas, pepino, cenoura, tomate cereja, castanha, gergelim, 
camarões salteados e molho de mostarda e mel)  

(Mix de folhas frescas, pepino, cenoura, tomate cereja, castanha, gergelim, 
molho de mostarda e mel, acompanha casquinhas de pizza) 

  
(Fresh green leaves, cucumber, carrot, cherry tomatoes, nuts, sesame 
seeds, fried prawns and honey mustard sauce)  

(Fresh green leaves, cucumber, carrot, cherry tomatoes, nuts, sesame 
seeds and honey mustard sauce, served with crostinis) 

  
    

  

  SANDUÍCHES 
  CHEDDAR BACON BURGER R$ 55,00 

 
VILLA MANGO PRAWN SANDWICH R$ 56,00 

  
(Pão australiano, 150g hamburguer artesanal, cheddar, cebola caramelizada 
e bacon, acompanha fritas)  

(Pão de hot-dog, alface, 110g camarões grelhados com cream-cheese e 
limão siciliano, acompanha fritas) 

  
(Australian bread, homemade 150g burger, cheddar, caramelized onions 
and bacon, served with potatoes chips)  

(Hot-dog bread, lettuce and 110g grilled prawns with cream chesse and 
lemon, served with potatoes chips) 

  
    

  

  CHEESE SALAD BURGER R$ 53,00 
 

BURGER DE SALMÃO R$ 58,00 

  
(Pão brioche, 150g hamburger artesanal, muçarela, alface, tomate e 
maionese da casa, acompanha fritas)  

(Pão australiano, sour cream, hamburguer de salmão empanado na farinha 
panko, alface e cebola roxa, acompanha fritas) 

  
(Brioche, homemade 150g burger, cheese, lettuce, tomato and house mayo, 
served with potatoes chips)  

(Australian bread, sour cream, salmon burger breaded with panko, lettuce 
and onions, served with potatoes chips) 



 

  
    

  

  SANDUÍCHE DE LAGOSTA  (SAZONAL) R$ 59,00 
  

  

  
(Pão de hot-dog, alface, lagosta grelhada com molho temperado, 
acompanha fritas)   

  

  
(Hot-dog bread, lettuce, grilled lobster with herb sauce, served with 
potatoes chips)   

  

  PRATOS PRINCIPAIS 

  PEIXE GRELHADO COM CAMARÕES R$ 91,00 
 

MEDALHÃO AO MOLHO GORGONZOLA R$ 99,00 

  
(Filé de peixe branco grelhado com camarões salteados na 
manteiga e legumes, acompanha arroz de castanhas) 

Para 2: 
R$177,00  

(Medalhão grelhado servido com legumes salteados na 
manteiga de ervas e arroz branco) 

Para 2: 
R$194,00 

  (Grilled fish fillet and fried prawns with vegetables and nut rice) 
 

(Grilled fillet served and fried vegetables  with herb butter and rice) 

  
    

  

  PEIXE AO MOLHO DE CAMARÃO R$ 94,00 
 

MEDALHÃO AO MOLHO ROTI R$ 99,00 

  
(Filé de peixe branco grelhado ao molho branco de camarões, 
acompanha farofinha e arroz branco) 

Para 2: 
R$181,00  

(Medalhão ao molho Roti, acompanha purê de batatas e arroz 
de brócolis) 

Para 2: 
R$194,00 

  (Grilled fish fillet with bechamel, prawns, farofa and rice) 
 

(Grilled Fillet with roti, served with mashed potatoes and broccoli rice) 

  
    

  

  LINGUINE  AO MOLHO PESTO R$ 56,00 
 

RISOTO DE POLVO R$ 82,00 

  (Linguine com pesto de manjericão, tomates secos, castanhas e alho frito) 
 

(Arroz arbóreo com polvo picadinho, pomodoro, vinho branco, manteiga e 
parmesão) 

  (Linguine with basil pesto, tomato confit, nuts and garlic) 
 

(Arboreo rice with octopus, pomodoro, white wine, butter and parmesan) 

  

 
 
 
 

   
  



 

  
 
 
SALMÃO GRELHADO 

R$ 101,00 
 

RISOTO CAPRESE  R$ 58,00 

  
(Salmão grelhado com alcaparras na manteiga de ervas, acompanha 
legumes e arroz de coco)  

(Arroz arbóreo com tomates cerejas, castanhas, manjericão da horta, 
vinho branco, manteiga com um toque de molho pesto e parmesão) 

  
(Grilled salmon with capers and herb butter, served with vegetables and 
coconut rice)  

(Arboreo rice with cherry tomatoes, nuts, basil, white wine, butter, 
parmesan, pesto) 

  
    

  

  RISOTO DO MAR CÍTRICO R$ 84,00 
 

RISOTO SICILIANO COM FILÉ DE PEIXE  R$ 99,00 

  
(Arroz árboreo com camarões grelhados, vinho branco, manteiga, parmesão 
e suco de limão siciliano)  

(Arroz arbóreo com vinho branco, manteiga, parmesão e sumo de limão 
siciliano, servido com filé de peixe grelhado na manetiga de ervas) 

  
(Arboreo rice with grilled prawns, white wine, butter, parmesan and lemon 
juice)  

(Arboreo rice, white wine, butter, parmesan and lemon juice, served with 
grilled fish fillet) 

  
    

  

  PEIXADA VILLA MANGO                                                           Para 2: R$ 184,00 
 

LINGUINE COM CAMARÕES  R$ 79,00 

  
(Filé de peixe branco cozido no leite de coco, caldo de peixe, pimentões, 
cebola, tomate, ovos cozidos, batata e cenoura, temperado com azeite de 
dendê e finalizado com cheiro verde, acompanha arroz e pirão) 

 
(Linguine ao Molho Branco, Pomodoro ou Pesto, com camarões 
selecionados) 

  
(Fish fillet cooked with coconut rice, fish broth, bell pepper, onion, 
tomatoes, cooked eggs, potatoes and carrots with dendê oil, coriander and 
green onions, served with rice and pirão) 

  
  

  

 
 
 
 
 

   
  



 

  PIZZAS (A partir das 18h) 
  MARGUERITA COM ALHO FRITO R$ 57,00 

 
QUATRO QUEIJOS R$ 61,00 

  
(Molho de tomate, muçarela, tomate em rodelas, parmesão, manjericão e 
alho frito)  

(Molho de tomate, muçarela, requeijão, gorgonzola, parmesão e orégano) 

  (Tomato sauce, cheese, tomato, parmesan, basil and garlic) 
  

(Tomato sauce, cheese, cream cheese, gorgonzola, parmesan, oregano) 

  
    

  

  SICILIANA R$ 63,00 
 

PEPPERONI R$ 64,00 

  
(Molho de tomate, muçarela, bacon picante em cubos e 
orégano)   

(Molho de tomate, muçarela, pepperoni e azeitonas)   

  (Tomato sauce, cheese, spicy bacon and oregano) 
  

(Tomato sauce, cheese, pepperoni and olives)   

  
    

  

  PIZZAS DOCES   

  CHOCOLATE PEQUENA R$ 35,00 
 

CHOCOLATE GRANDE R$ 50,00 

  (Calda de chocolate meio amargo e pedaços de bombons) 
  

(Calda de chocolate meio amargo e pedaços de bombons)   

  (Semisweet chocolate syrup and chocolate pieces) 
  

(Semisweet chocolate syrup and chocolate pieces)   

  
    

  

  SOBREMESAS 
  COCADA VILLA MANGO R$ 26,00 

 
PETIT GATEAU R$ 31,00 

  
   

    

  BROWNIE R$ 27,00 
 

AÇAÍ R$ 28,00 

  
    

  

  COCKTAILS 

  CAIPIRINHA R$ 22,00 
 

GIN TÔNICA                                                                               
nacional 

R$ 30,00 

  (Cachaça, limão, xarope de açúcar e gelo) 
  

(Gin, água tônica, limão ou laranja, e gelo                 importado R$ 35,00 

  (Cachaça, lime, sugar syrup and ice) 
  

(Gin, tonic, lime or orange, and ice)   

  
 
    

  



 

  CAIPIRINHA FRUTAS R$ 25,00 
 

NEGRONI R$ 38,00 

  (Cachaça, fruta, xarope de açucar e gelo) 
  

(Gin, Vermouth, Campari, guarnição de laranja e gelo)   

  (Cachaça, fruit, sugar syrup and ice) 
  

(Gin, Vermouth, Campari, orange and ice)   

  
    

  

  
CAIPIROSKA                                                                                       
nacional 

R$ 25,00 
 

CARAJILLO R$ 39,00 

  (Vodka, limão, xarope de açúcar e gelo)               importada R$ 32,00 
 

(Café espresso, Licor 43 e gelo)   

  (Vodka, lime, sugar syrup and ice) 
  

(Espresso, Licor 43 and ice)   

  
    

  

  CAIPIROSKA FRUTAS                                                         nacional R$ 30,00 
 

APEROL SPRITZ R$ 38,00 

  (Vodka, fruta, xarope de açúcar e gelo)                 importada R$ 36,00 
 

(Aperol, espumante, água com gás e gelo)   

  (Vodka, fruits, sugar syrup and ice) 
  

(Aperol, sparkling wine, sparkling and ice)   

  
    

  

  MOJITO R$ 28,00 
 

SUMMER JACK R$ 36,00 

  
(Rum Bacardi, hortelã, suco de limão, xarope de açúcar, água com gás e 
gelo)  

(Whiskey Jack Daniel's, suco de tangerina, xarope de mel e gelo) 

  (Bacardi Ron, mint, lime juice, sugar syrup, sparkling water and ice) 
 

(Whiskey Jack Daniel's, mandarin juice, honey syrup and ice)   

  
    

  

  MOJITO COLADA R$ 32,00 
 

MARACUJACK R$ 38,00 

  
(Rum bacardi, abacaxi, hortelã, xarope de coco, suco de limão, agua com 
gas e gelo)  

(Whiskey Jack Daniel's, maracujá, Schweppes Citrus e gelo) 

  
(Bacardi ron, pineapple, mint, coconut syrup, lime juice, sparkling water and 
ice)  

(Whiskey Jack Daniel's, passion fruit, Schweppes Citrus and ice) 

  
    

  

  GIN ICARAÍ R$ 38,00 
 

JACK'N COKE R$ 38,00 

  (Gin importado, curaçao blue, limão, manjericão, água tônica e gelo) 
 

(Whiskey Jack Daniel's, coca-cola, limão e gelo)   

  (Gin, Curaçao Blue, lime, basil, tonic water and ice) 
  

(Whiskey Jack Daniel's, Coke, lime wedge and ice)   



 

  
 
    

  

  CERVEJAS 
  CERVEJA CERPA (NACIONAL) R$ 18,00 

 
STELLA ARTOIS LONG NECK R$ 15,00 

  
    

  

  CORONA LONG NECK R$ 17,00 
 

HEINEKEN LONG NECK R$ 17,00 

  
    

  

  SOFT DRINKS 

  ÁGUA MINERAL (COM OU SEM GÁS) R$ 6,00 
 

ENERGÉTICO RED BULL R$ 19,00 

  Water (flat or sparkling) 
  

Redbull Energy drink   

  
    

  

  ÁGUA DE COCO R$ 7,00 
 

SUCO (COPO) R$ 14,00 

  Coconut Water 
  

Juice (glass)   

  
    

  

  REFRIGERANTES R$ 8,00 
 

SUCO (JARRA) R$ 26,00 

  Soda 
  

Juice (Jar)   

  
    

  

  CAFÉ ESPRESSO R$ 8,00 
 

CAPUCCINO R$ 9,00 

  ESPRESSO 
   

  

  DOSES 
  WHISKY RED LABEL R$ 22,00 

 
LICOR 43 R$ 32,00 

  
    

  

  WHISKY BLACK LABEL R$ 31,00 
 

VODKA ABSOLUT R$ 19,00 

  
    

  

  LICOR CONTREAU R$ 32,00 
 

WHISKEY JACK DANIEL'S R$ 27,00 

  

 
 
 
 

   
  



 

  ESPUMANTES/ SPARKLING WINES 
  CHANDON RESERVE BRUT R$ 210,00 

 
MUMM CUVEE RESERVE BRUT R$ 140,00 

  Brasil 
  

Argentina   

  DON GUERINO BRUT R$ 140,00 
 

LA ROCHE BRUT ROSÉ R$ 140,00 

  Brasil 
  

França   

  SANTA COLINA BRUT ROSÉ R$ 88,00 
 

VEUVE CLICQUOT BRUT R$ 765,00 

  Brasil 
  

França   

  
    

  

  VINHOS BRANCOS/ WHITE WINES 
  DON GUERINO SINAIS RISLING R$ 150,00 

 
TRAPICHE ASTICA TORRONTES R$ 120,00 

  Brasil 
  

Argentina   

  INDOMITA GRAN RESERVA CHARDONNAY R$ 285,00 
 

SAN TELMO CHARDONNAY R$ 120,00 

  Chile 
  

Argentina   

  INDOMITA SAUVIGNON BLANC R$ 120,00 
 

CALLIA PINOT GRIGIO R$ 128,00 

  Chile 
  

Argentina   

  TANTEHUE CHARDONNAY R$ 97,00 
 

AVELEDA FONTE (VINHO VERDE) R$ 140,00 

  Chile 
  

Portugal   

  GRAVEDAD SAUVIGNON BLANC R$ 93,00 
 

VILLA ROSA BRANCO - BAIRRADA R$ 132,00 

  Chile 
  

Portugal   

  COBOS FELINO CHARDONNAY R$ 266,00 
 

CALEO PINOT GRIGIO R$ 170,00 

  Argentina 
  

Itália   

  
    

  

  VINHOS ROSÉS/ ROSÉ WINES 
  TANTEHUE ROSE R$ 96,00 

 
M MINUTY R$ 493,00 

  Chile 
  

França   

  VILA ROSA ROSÉ - BAIRRADA R$ 132,00 
  

  

  Portugal 
   

  



 

  
    

  

  VINHOS TINTOS/ RED WINES 
  DON GUERINO SINAIS MERLOT R$ 150,00 

 
ALTOS LAS HOMIGAS MALBEC R$ 209,00 

  Brasil 
  

Argentina   

  INDOMITA GRAN RESERVA CARIGNAN R$ 285,00 
 

TRAPEZIO PINOT NOIR R$ 130,00 

  Chile 
  

Argentina   

  VENTISQUERO PINOT NOIR R$ 170,00 
 

SAN TELMO MALBEC R$ 120,00 

  Chile 
  

Argentina   

  INDOMITA CARMENERE R$ 120,00 
 

CALEO PRIMITIVO DI PUGLIA R$ 170,00 

  Chile 
  

Itália   

  GRAVEDAD CABERNET SAUVIGNON R$ 97,00 
  

  

  Chile 
   

  

  
    

  

  *Em caso de alergia alimentar, favor iformar o garçom. *In case of food allergies, please inform the waiter. 

  
    

  

  **SAZONAL: Alguns produtos variam conforme a estação. **SEASONAL: Some products vary depending on the season. 

  
    

  

  
Horário do Restaurante 12h às 21h30. 

 Restaurant opening hours 12pm to 9:30pm 
Horário do Kite Bar 9h às 18h.  

Kite Bar opening hours 9am to 6pm 

  Cobramos 10%. We charge 10%. 

  O uso da piscina é exclusivo para hóspedes Villa Mango. The swimming pool is exclusive to Villa Mango guests.  

  
    

  

  Rua Deputado Roberto Mesquita, 1134 - Icaraí de Amontada 

  
    

  

  55 85 98154 8849 - www.villamango.com.br 

            

 


